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THE MENU™
'
This is Maggie: ondeugend, zelfstandig
en vol attitude. Chef Remco en Sous-chef
Robin koken met passie en het beste van het
seizoen, terwijl wij de wijn en soulful hip-hop

regelen. Leun achterover, laat je verrassen...
en durf gerust nog een glas te bestellen.

—

Yoorgerecht /

ZALM CRUDO
zalm | biet | karnemelk | dille

Voorgerecht /

GNOCCHI
wortel | beurre noisette | macadamia | boekweit

Jussengerecht /

IN 5-GANGENMENU
ROODBAARS

tomaten-citroengras | cherrytomaat | palmkool | gort

Jussengerecht !

IN 6-GANGENMENU

SOUS VIDE PREI
bieslook | soubise saus | sjalot | comté

Jussengerecht 1/

IN 7-GANGENMENU
LAMSNEK
aardpeer | zwarte knoflook | cantharellen |
lavas

/faaé{gerec/zz‘

ROULEAUX GEVOGELTE
zZilverui | bospeen | rode wijn | prosciutto | lavas

Dessert

PEER
vijgen | ancho chili-ijs | pecannoten |
chocolade | abrikoos

EE———

4 gangen €45

5 gangen €49
6 gangen €&9 | Chef’s Deal €49
7 gangen $&9 | Chef’s Deal €59

Wijnarrangement €8 per glas
Bob arrangement €5 per glas

'\‘ ) Volledig wijnqrrqngement}s(l €50

Allergicén-of diectwensen? [et us hnow!
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